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Фамт,лrия, и]-', o1alecTBo _чЕккУЕВА --
ИРИНАИБРАГИМОВНА

Атгестат о среднем общем образовании

3а время о6lчения сда,л(а) зачегы, экзамены по следующим дисциплиltа.!l
(мод,у,rям), проше,r(а) 1чебную (производственrlrх облчение)
и производственную практику, итоюRую аттестацию

4Ц99ДЦQ*цq!цщ!.ЕLй
институt

поiыlценЙ квшrификации

ш професспональной
переполlюrэв киБ-

При,rо;кение I<

свидЕтЕльств\r
о llрофессии раf-rсr,tего,
до,\)liности с,N)I(ащего

N; 33240923793ll
2l02_0l зз

ii",*..',l,,,ц;**"а,,,,""Л
й февраля 202l гола

(дат,r выдаси)

!д

ц

Наимецование предметов ]количестъо

l часов
Реuпнuам

аtпmесmаtцtонной
KoMLtccull

04.02.2021 г. ,.,,"

Повар

Общес

отлич но

отлично

отлично

отлич но

отлично

отлично

Правовые основы профессионмьной
деятельности

Профессиона.тьные стандарты

an

ln

ПРИСВОЕНА КВЛЛИФИКПЦИЯ

LIi'

!.!.'

Основы микробиологии, сalнитарии и
гигиены в пищевом призводстве

Физиология питalния с основа^.{и

товароведения продовольствевньн
товаров

Оборулование предприятий
общественЕого питания

Основы калькуляции и yleTa

Организация производства
предприятий общественного питания

Техно-rогия приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессионirльноЙ деятельности

I

&

.\lt,t,ltро;,ti,ценrля 06.09.1974г.

д(\liгM\,I l I (\ лIlt,,\I lIei,l,лvtoIIlcM tl)олн(,,rбllа loBltt tия

Итоювая
оценка

отлично46

15

46

67

44

49

32

58

40

бз

отлиtlно

Се(регарь
отлично

отлично

.Цеtfiр.lшri

Всего: 520 учебных часов


